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Her gun Futas, her gun

ayni kalite

MUgterilerimizi, her gun kaliteli, lezzetli ve taze malzemelerle
hazirlanmis yemeklerle agirlamak, Futas'in temel prensiplerinden
sadece Diri...



Her gun Futas, her gun

saglikl lezzetler

Gida muhendislerinin gunlik kontrolt ve profesyonel ekibin tecrlbesinden
olusan yuksek kalitedeki Uretim asamasl; Futas muUsterilerinin her glin ayn
hijyenik, saglikli ve glvenilir lezzetlerle mutiu olmasinin kanitidir,




Her gun Futas, her gun

zamaninda
hizmet

MUsterilerinin farkl ihtiyag ve beklentilerini her gun, profesyonel
kosullarda ve tam zamaninda karsilamak, Futas'n sorumluluk
bilincinin en temel gostergelerinden biridir.







Yemek yapmak sadece isimiz degil, en biiyiik keyfimiz...
Yemek yapmak bizim icin keyifli bir is olunca, muUsterilerimizi
her gun kaliteli, givenilir ve taze malzemelerle hazirlanmis lezzetli
yemeklerle agirlamak vazgecimezimiz oluyor. isimize duydugumuz
sevginin de musterilerimize yansimas! isin cabasi ...

Hijyenik olmamizin saglikla beraber sagladig: bir diger
sey, enerji dolu bir ekip...

Hijyen bizim icin sadece goruntUyu degil, enerjimizi de etkileyen bir
kavram. Titizligimiz bize son derece ferah bir ortam sagliyor ve bu
sayede dopdolu bir enerji ile olmazsa olmaz kosullanmizi yerine
getiriyoruz. Gida Muhendislerimizin gunltk kontrolti ve profesyonel
ekibimizin tecrUbesinden olusan yuksek kalitedeki Uretim strecimiz;
musterilerimizin her gun hijyenik, saglikli ve gtvenilir lezzetlerle
mutlu olmasini sagliyor.

Her giin tam kivaminda, tam zamaninda...

Dakik olmak bizim igin lezzetli yemekler yapmak kadar énemli. Iste
bu yUzden musterilerimizin farkli intiyac ve beklentilerini her gin
profesyonel kosullarda ve tam zamaninda karsilamak, gtvenilir ve
dinamik ekibimizin sorumlulugunda.

hakkimizda







hakkimizda

Bizim icin gliven, en temel malzememiz;

kalite, tadina doyum olmaz 6zel sosumuz gibidir...

Guvenilir ve kaliteli olmak, en 6zel misafirlerimiz olan  sizlericin - &zenle
hazirladigmiz yemeklere gosterdigimiz hassasiyet gibidir. Yani biz
hassasiyetimizi her gin ve her asamada titizlikle gdsteriyor, bundan son derece
mutlu oluyoruz. Futas Yemek olarak kalite ve gliven Uzerine kurulu prensip
ve ilkelerimizi “musteri memnuniyeti’ni de dikkate alarak belirlemis, mutfaga
girdigimiz ilk glinden bugune ayni heyecanla yerinde yemek Uretimi alaninda
Ust dUzey standartlarda hizmet vermeye devam ediyoruz.

Yemekte profesyonel, kalitede glivenilir,

sunumda dinamik ve giiler yiizlii, sahane bir ekip...

Kullanilan malzemelerin kalitesi, ayni zamanda yemegdin nasll yapilacagdy,
kivami, goruntlsu, lezzeti, hijyeni, saghgr ve sunumu ne kadar énemliyse
tUm bunlan eksiksiz ve zevkle yapacak ekiple calismak da bir o kadar
onemli. Cunky ortaya sahane bir lezzet cikmasini saglayanlar, onlar. Futas
Yemek olarak son derece dzenli calismalarla ve ylksek sorumiuluk bilingi
ile bir araya geldigimiz uzman ekibimizle, mUsterilerimizin bekledigi gibi bir
yap! olusturduk. Ayrica ekibimize ve musterilerimize yakisir profesyonel
mutfak ekipmanlar kullanilarak hazirlanan yemeklerimiz Uretimden servis
noktasina kadar en titiz sekilde korunarak bizi tercin eden herkese lezzet
s6leni sunmamizi sagliyor.
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hakkimizda
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Yenilige ayak uydurmayan var olamaz,
kendine ve sektoére deger katamaz...

Bu nedenle yerinde yemek Uretimi alaninda yenilikleri ve gelismeler

yakindan takip etmek, hijyen ve gida guvenligi calismalanmizla da
kalitemizi koruyarak musterilerimizi memnun etmek.

Vizyon

Degisime hizlica cevap...

Tipki bizler gibi yenilikleri takip eden yenlliklere gore ihtiyag ve
beklentileri degisebilen mUsterilerimize her gln guvenilir ve kaliteli
hizmeti vererek, sektérin her zaman tercin edilen markasi olmak.







kalite politikamiz

Kaliteli olmak yenilik deqil,

olmazsa
olmazimizdrr.

Futas Yemek olarak musteri istek ve intiyaclarini én planda tutarak verdigimiz tum
hizmetlerin her gun Ustin kalitede olmasi ve bu kalitenin devamliigini saglayarak,
insana ve gelisen teknolojiye yatinm yapmak bizim icin cok onemli. Bu nedenle
sundugumuz hizmet ve Urtnlerin kalitesini strekli olarak iyilestirmeyi ve gelistirmeyi
musterilerimize taahhUt ederek glvenilirigimizin altini bir kez daha ¢izmis oluyoruz.

Amacimiz; dinya standartlanndan ve hijyenden asla ¢din vermeden tum hizmet
sUrecinde gida guvenligini saglayarak, tamamen yasal mevzuatlara uygun, kaliteli,
Ozgun Uretim ile  gUvenilir Artin hizmeti vermekdir.,

Her zaman etik ve profesyonel standartlan benimseyerek hizmetimize devam ederken,
saygil, adil ve seffal yapimizi korumak da markamizin en hassas gorevierinden
biridir. Daima pozitif yaklasimlanmizla markamizi glclendirirken, degerli calisanlarimizin
motivasyonlarini yUkselten, kisisel ve kariyer gelisimlerine fayda saglayan editimlerimiz de
Futas Yemek olarak vazgeciimez prensiplerimizdendir.




Her zaman pozitif bir
marka olarak aniimak,
sahip oldugumuz
degerlerimizin
yansimasidir.

e Kalite ve Glven

e Saglik ve Hijyen

e Modemlik ve Yenilikeilik

e Yaraticilik ve CozUm Odaklilik

e Profesyonel Hizmet

e Birey ve Topluma Sayg

* Doga ve Cevreye Saygl

e MUsteri/TUketici ve Calisan Memnuniyeti

e Devamlilik ve Liderlik

Futas Yemek olarak kuruldugumuz ginden bu gune bize deder katan ilkelerimize ve sirket kultUrumuze
hassasiyetle sahip ¢ikiyor, daima yenilikci sistemimizle sektdriin vazgeciimez bir markasi olma idealinde galismaya
devam ediyoruz.



Futas'in bir gunu de her gunu de

hep lezzetli, hep kaliteli...

Sistematik ¢alisma prosedUrt ile sadece bir gin degil her glin en iyi hizmeti verebilmek
adina yuksek standartlardaki Uretim ve kalite ¢izgimizi korumak, Futas'in en temel
ilkesidir. Ayrica bir yandan musterilerimizin damak tadinin alisik oldugu lezzetlere yer
verirken diger yandan rutin mentlerin disina ¢ikarak zamanin ruhuna ayak uydurmak da
yenilikei vizyonumuzu besleyen prensiplerimizin basinda gelmektedir,

Firmamiz hizmet verdigi sektor itibar ile hizla gelismekte olan bir alanda profesyonel ve
deneyimli kadrosuyla birlikte gerekli tim kapasite ve anlayisa sahiptir. Bu nedenle de;
Yerinde Yemek Uretimi alaninda misterilerine son derece titiz ve kaliteli kosullarda
hizmet ayricaligl yasatmaktadir.,

degerlerimiz




Mutfaginizda yer acin,

biz geliyoruz!

YUksek kalitedeki hizmeti daha ekonomik kosullarda  alarak kaynaklarnizi daha verimli
kullanmak sizin igin de ¢ok cazip ise, Futas Yemek olarak biz hazinz.

Kaliteli ve profesyonel bir hizmet isteyen isletme, kurum ve kuruluslara mutfak kurarak
veya mevcut mutfaklanni modemize ederek yemeklerini yerinde Uretmekte ve Futas
Yemek kalitesinde kusursuz hizmetler sunmaktayiz.

Profesyonel ekibimiz tarafindan koordine edilen sistem ile; ment planlamasi, satin aima,
Uretim, mutfak ve yemekhane dizeni, hijyen-temizlik, personel temini ve egitimi danhil
olmak Uzere, yemek ihtiyacinin planlanmasindan, servisine kadar tum strecin sorumiuugunu
Ozveri lle Ustlenmekteyiz. Ayni zamanda, firmamizin sahip oldugu kalite sistem belgelerimizin
devamiiigini saglamak amaciyla, Uretim yaptigimiz her projede, kalite sistem prosedUrler
uygulanarak, sistem isleyisi duzenli olarak dogrulanmaktadir.




Nasil mi”?

Profesyonel ekibimizin  hiunerli elleriyle hazirlanan  yemekler, Yerinde
Yemek Uretimi hizmeti verdigimiz her kuruma kaliteli hizmetini ekonomik
kosullarda almalanni ayni zamanda kaynaklarini daha dogru ve verimli
kullanmalarina olanak sunuyor.

MUsterilerimizin talep ve kosullan dogrultusunda Futas Yemek olarak;

- Kurum ihtiyaglannin belirlenmesi

- Mutfak kurulumu icin gerekli tespitlerin yapimasi

- Mevcut mutfak var ise Futas standartlannda iyilestirimesi

- Firmalann calisma alanlarina badli olarak besin intiyaclarnna gbre menu
planlanmasi

- MUsteri menU taleplerinin alinmasi ve yenilikci menUlerin hazilanmasi

- Profesyonel ekibimiz ile dogru satin aima noktalannin olusturulmasi

- Dogru Urdn tedarigi ile Ustuin kalite ve lezzette Urdnlerin hazilanmas

- Hazirlanan Urtinlerin dogru sicakliklarda ve Ustun hijyende servisi

- Cevreye saygl ilkkesine bagl kalarak cevreye zararli sifir atk Uzerine calisma
- Hayat boyu egitim gayesi ile aylik sabit egitim, villik degerlendirmeler

- Hijlyen, sanitasyon ve is gUvenliginin buyUk bir hassasiyet ile ylratiimesi

Yerinde Yemek Uretimi hizmetimiz, misterilerimizin tesisindeki mutfaklarda
faaliyete gecerken, kendi mutfagimizdaymis gibi calisiyoruz. Boyle bir
sahiplenmeyle gelistirdigimiz sorumluluk bilincimiz hem hijyen kosullanni hem de
kalite kurallanmizi korumamiza en gok fayda saglayan prensiplerimizden biri.

Talep ettiginiz lezzetlerin tam karsiligi...

Futas Yemek olarak Yerinde Yemek Uretimi hizmetimizin karsiligi olan zengin
cesitl ve kalitell menUlerimiz musterilerimizin istekleri dogruttusunda sekilleniyor,
yine musterilerimizin kosullarina bagl olarak ekonomik fiyatlarla lezzetli,

saglikli ve glvenilir sunumlara dontstyor.

yerinde yemek Gretimi




GOnlumuz de menumuz de zengin. . ,
Hem saglig:
hem lezzeti yerinde.

MenUmUizde bulunan her lezzet elbette kaliteli, hijyenik, saglikli ve gUvenilir kosullarda
hazirlanmakla beraber blyUk bir dzveri ve sevgiyle hazirlaniyor. Belki de yemeklerimize
lezzet katan en bUyUk simmiz bu; isimizi sevgiyle yapmak. CUnkU her mUsterimizin
saglikli ve kaliteli bir yasam strmesinde hazirladigimiz mendlerin ve bu sevginin pay!
var. Bu nedenle daima dikkatli ve titiz bir ¢calismayla haziladigimiz mentlerimiz hem
bizleri hem de musterilerimizi sevgiyle besliyor.




menu ve beslenme
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GUVEN,
Sec, begen, ve...

Hizmet verdigimiz mUsterilerimizin menUleri, komisyonumuz tarafindan aylik olarak
hazirlanmis master menu Uzerinden secim yapllarak olusturuimaktadir. Komisyonda;
diyetisyenimiz, gida muhendislerimiz, is yeri hekimimiz, hijyen ve kalite mudurimuiz,
ascibasimiz ve operasyon mudurlerimiz yer almaktadir. Master menulerimiz, saglikl,
hilyenik ve memnuniyet derecesi yUksek yemekler sunma ilkesinden hareketle,
mevsim sebzelerine, musteri profiline, musterilerimizin intiyac ve beklentilerine gore
coktan secmeli olarak hazirlanmakta ve sunumlarl gerceklestirimektedir.




Personel Sadligr ve Uretim

Hijyenik bir ekip, saglikii tretim...

Ozellikle toplu yemek hizmeti sunan firmalarda besinlerin kaliteli ve hijyenik
olmasinin yani sira, Uretimden sorumlu personelinde tim temizlik kurallanna
eksiksiz uymasi blUyUk onem tasimaktadrr. Kalite sistemleri, yeterli
glveni saglamak icin uygulanan planii ve sistematik etkinliklerdir. Dolayisiyla
kullanicinin gereksinimleri tam olarak belirendigi sekilde karslanmadidi
sUrece kalite glvence sistemi tanmlanmis saylmaz. Sahip oldugumuz
kalite sistemleri sayesinde, hizmet sUresince muUsterilerimiz glvence
altindadir.

Her kosulda guvenlik, is ve isci saglgl

pizim icin cok Gnemli.

Saglgr ve Guvenliginin amaci, yapllan isler sirasinda is kazasi yasanma
intimalini en aza indirmek, calisma ortami nedeniyle olusabilecek saglik

sorunlarnni dnlemek ve meslek hastaligi olusturabilecek islerde dnlemier
almaktir. Futas Yemek olarak en blyUk sorumlulugumuz;

e Hizmet alanlanmizda isgi Saghgr ve Is Guvenligi yasal mevzuat
hukUmlerine ve kalite standartlarina uymak,

e Calisanlanmiz, musterilerimiz ve tedarikgilerimiz icin tehlikeleri ve
riskleri belirleyip, kontrol dnlemleri alarak glvenli, saglikli, huzurlu ve
basarll calisma ortami olusturmak,

e is kazalarini dnleyecek tedbirler ve editimlerle tim calisanlanmizin
saglik ve glvenligini saglayacak biling ve sistemi olusturmak,

e Olusturulan sistemi etkin uygulayarak surekliligini saglamak,
sistemimizin is ortaklanmizla beraber strekli iyilestiriimesi ve gelismesini
saglamakir.



hijyen ve kalite

Cevre Politikamiz

Disimiz da icimiz gibl tertemiz. .

e Dogal kaynaklan ve cevreyi korumak.

e Birey, toplum ve dogaya karsl sorumlulugu saglamak.

e Dogal kaynaklarin en dogru, etkin ve verimli bir sekilde kullanimini
gerceklestirerek cevre ile etkilesime giren faaliyetlerimizi ve atiklarmizi
kaynaginda yonetip dogal kaynak ve cevre Kirliligini dnlemek.

e Cevre mevzuatina ve bagl bulundugumuz ilgili diger yasal
mevzuatlara uyarak, sistemimizin strekli iyilestirimesini saglamakirr,
ISIGI SONDUS e Cevreyi korumak dogaya gelecek nesillere karsi en blylk

ENERJIDE g
TASARRUF E sorumlulugumuzdur,

Sigorta

Hizmet verdigimiz tUm kurum ve kuruluglardaki musterilerimiz
“Uctinctl Sahis Sorumluluk Sigorta Policesi” ile glivence altina
alinmaktadir.
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